Esercizio 1
Creare la pagina web sushi . ht musando il testo contenuto nel filet est o_sushi . t xt .

Ricordate di utilizzare i seguenti tag di apertura e di chiusura:




Soluzione

& sushi - Mozilla Firefox [Z]@1

File Modifica Visualizza  Cronologia  Segnalibri Strumenti 7

¥ - i@_{.f"‘J I_?:T [ ar @é di File:II',I'II'C:,I'Dncuments"fozDali-‘i s \.'(-'r'f' pe o 0| %

Sushi

Mella cucina giapponese i sushi @ un cibo a basze di fiso cotto con aceto di fiso, zucchero e sale e
combinate con un tipiens o guarnizione di pesce, alghe, vegetall o nova

Tipi di sushi

Makizushi

Tha polpettina ciindrica formata con l'auto i un tappeto di bambi detto makasu. 1 Makizush & 4
tipo di sushi pit familiare alla maggior parte degh occidentali. Generalmente & awvolto nel nom, un
foglo di alga seccato che racchinde d fzo ed il npiens.

Oshizushi

T blocco formate usando una forma di legno detta oshibako. I cuoco allinea d fondo dell'ostubako
con la guartiaone, lo copre con rizo sushi & preme 1 coperchio della forma per creare un blocco

compatto e rettangolare. Il blocco wene nimosso dalla forma e taghato in peza delle dimension di un
hoccone.

Nigirizushi

Piccola polpettina simile al sushi pressato o arrotolato, ma fatta usando un malisu o oshubako. I
nigirizushi & sorprendentemente difficile da preparare bene. Mella sua forma pi semplice & un
blocchetto di riso sushi con una punta di wasabi ed una fettina sottile di guarnizione avvolta sopra,
possibilments legata con una striscia sottile di nort,

Inarizushi

Tna piccela tasca o cavita fempita con riso sushi & altrl ingredientt. La tasca wene ricavata da un
pezzo di tofu fitto, da una sottile fittata, o da delle foghe di cavolo.

Chirashizunshi

Tha ciotela di nso sushi con gh altrl mgredients mischiatl. Detto anche barazushi.
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